
 

CARTE BLANCHE    

Par Le Bien Aller   
 

  
 

  
ENTRÉES 

 

  

Œuf Parfait | Crème de Pleurotes | Tombée de Poireaux  9  

Foie Gras maison en Terrine | Chutney Abricot Rhubarbe 18  

Ravioles de crabe | Combava | Sauce crustacés 12  

Pâté maison de canard colvert aux trompettes-de-la-mort   10  

Gratin d’escargots à la normande | speck | Champignons                                                                               14  

Cassolette de rognons aux morilles                                                                                           12  

   

PLANCHES À PARTAGER 

 
  

Charcuteries                                  19  

Fromages   19  

Mixte   19  

 

PLATS 

Poisson du moment | Légumes grillés | sauce vierge                 

Foie de veau au vinaigre de framboise et vin rouge | Purée                                                                       

 

 

-- 

24 

 

Côte de taureau | Frites maison                                                  

Atriaux de la Boucherie de Bloux sauce champignons | Purée                                       

Tête de veau sauce gribiche | Légumes grillés                                         

 

30 

22 

22 

 

PLATS CONFITS 

 

Souris d’agneau confite | Jus d’agneau                                                                                                                      

Joue de bœuf confite | Jus corsé                                                                                                                

 

 

26 

24    

 

Jarret de taureau | Jus corsé                                                  28  

Confit d’épaule de cochon | sauce au poivre                                                                                                               24     

Parmentier de canard | Jus de canard                                                                                                                

Paleron de veau | Jus de veau                                                
Accompagnement : frites / gratin / légumes grillés / purée (+4€ truffe) 

22 

29 

 

   
 À PARTAGER 

Fondue Bourguignonne de chasse sur réservation 

(minimum 2 personnes, prix par personne)                          

Côte de Bœuf | Frites Maison | Salade                                      

Epaule d’agneau | Frites Maison | Salade                                                                     

 

26 

 

80 

70 

 

  

   

DESSERTS 

 

  

Coupe glacée des anciens (Rhum raisin, café, vanille)                                       8  

Crumble | Pomme et Myrtille | Glace Vanille  9  

Entremets chocolat rocher| Glace Noisette 10  

Crème brûlée à la Rhubarbe   9  

Tarte Tatin | Sorbet Pomme   9  

 

Assiette de fromages  8  

Café gourmand 12  

Thé gourmand 14  

   

Prix TTC service inclus 

PAS DE CHANGEMENTS DE GARNITURE 


